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Deshidratador

de Alimentos

Food Dehydrator
DESALI-16
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1350 W g

Potencia eléctrica

MODELO DESALI-16
Temperatura de operecion e
—
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Prolongada Desperdicios Saludables

Material de las charolas Acero con recubrimiento cromado
Material de carcasa Acero inoxidable

@
Material de puerta Acero inoxidable y cristal templado
BENEFICIOS 16 charolas incluidas
Potencia eficiente - Con 1,500 W ofrece un desempefno superior, ideal para de amplio tamario
deshidratar grandes volumenes de alimentos en menor tiempo. 40 x 38 cm
Mayor capacidad de deshidratacion - Incluye 16 charolas de acero inoxidable de ) &

40 x 38 cm, con espacio de 35 mm entre cada nivel para un flujo de aire uniforme.
Disefio seguro y funcional - Estructura de acero inoxidable con puerta de vidrio

templado que permite visualizar el proceso sin abrir el equipo.
Control digital preciso - Ajusta temperatura entre 30 °C y 90 °C y tiempo de hasta
24 horas mediante panel tactil.
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DIMENSIONES DESALI-16
0

Bajo nivel de ruido — Entre 45 y 50 dB, silencioso y apto para uso en negocios o
cocinas profesionales.

Incluye bandeja para migas — Recoge residuos y restos de alimentos durante el
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proceso de deshidratacion, lo que simplifica la limpieza, mantiene el interior en : Peso: 24 kg
mejores condiciones higiénicas y prolonga la vida util del equipo. \ b)
a
DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA )
Panel tactil digital que simplifica la operacion y mejora la precision. SERVICIO Y REFACCIONES DISPONIBLES |
Luz interna integrada para monitoreo continuo. Contamos con una red de centros de

servicio en toda la republica

Ajuste de temperatura y temporizador (hasta 24 horas). rhino.mx/servicio.html

Cuenta con 2 anos de garantia contra cualquier defecto de fabricacion.

Distribuido por: Rhino Maquinaria S.A. de C.V.
o Tel: 55 4429 0229

Contacto: e-mail: info@rhino.mx

el: rhino.mx
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